
L ACU I S S E  F R È R E S  ·  CHAMPAGNE

Adagio en Bulles Brut Premier
Cru
Floreale e ricco: gelsomino, tiglio, miele d'acacia e limone, con volume

fruttato e salinità iodata.

ZONA  DI  PRODUZIONE Sermiers Premier Cru, Montagne de Reims

VIT IGNO Meunier 70%, Pinot Noir 20%, Chardonnay

10%

AFF INAMENTO 6 mesi dopo la sboccatura

DOSAGGIO Brut, 8 g/l

TEMPERATURA  DI

SERVIZ IO

8 – 10 °C

V IN I F I CAZ IONE

Vendemmia principale 2022 con il 45% di vini di

riserva 2020 e 2021

Vinificazione in vasche d'acciaio inox

Fermentazione malolattica svolta

ESAME  OLFATT I VO

Primo naso ricco e floreale: gelsomino, tiglio e

caprifoglio, con note di miele d'acacia e limone

Con l'aerazione si aprono biancospino, violacciocca,

mela cotogna e prugna Regina Claudia

ESAME  GUSTAT IVO

I terreni sabbioso-argillosi e gessosi danno volume

fruttato, salinità iodata e lunghezza

La ricchezza del frutto è bilanciata da una freschezza

slanciata, per un finale saporito e ricco di sfumature

ABB INAMENT I  GASTRONOM IC I

Perfetto per i ricevimenti

Chiffonade di prosciutto cotto all'osso

Torta al Maroilles
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