
ARME L L E  E T  B E RNARD  R I ON  ·  BORGOGNA

Chambolle-Musigny 1er Cru
"Les Gruenchers"
Vino fine, elegante e femminile Struttura delicata e armoniosa Note

fruttate da giovane, sentori di sottobosco con l’invecchiamento

ZONA  DI  PRODUZIONE Côte de Nuits – Chambolle-

VIT IGNO Pinot Noir

ANNATA 2023

RACCOLTA Vendemmia manuale

AFF INAMENTO In barrique di rovere per circa 15 mesi (60%

legno nuovo)

ETÀ  DELLE  VIGNE Oltre 120 anni

POTENZIAL ITÀ  DI

INVECCHIAMENTO

10 anni e oltre

TEMPERATURA  DI

SERVIZ IO

16° – 18°C

V IN I F I CAZ IONE

Fermentazione alcolica: In vasche di cemento per circa

2 settimane, con diraspatura totale e follature manuali

quotidiane

ESAME  OLFATT I VO

Lampone, Fragolina di bosco, Viola

Profumo delicato e floreale

ESAME  GUSTAT IVO

Vino fine, elegante e femminile

Struttura delicata e armoniosa

Note fruttate da giovane, sentori di sottobosco con

l’invecchiamento

ABB INAMENT I  GASTRONOM IC I

Carni bianche

Tagliere di formaggi delicati

ALTRE  CARATTER I ST I CHE

Musigny, parcella “Les Gruenchers”, a nord sotto il

Grand Cru “Les Bonnes-Mares”

S IMONE  TOVAGL IAR I  WINE  SELECT ION S IMONETOVAGL IAR I .FARNESECAFFE . I T


