Clos de Vougeot — Grand Cru

Vino armonioso, di razza ed elegante Colore rubino profondo Tannini

maturi e struttura importante

ZONA DI PRODUZIONE Cote de Nuits — Clos de Vougeot, parcella

situata nel cuore meridionale del Clos

VITIGNO Pinot Noir
ANNATA 2022
RACCOLTA

Vendemmia manuale

AFFINAMENTO In barrique di rovere nuove al 100% per circa

15 mesi

ETA DELLE VIGNE Oltre 120 anni

POTENZIALITA DI 10 anni e oltre

INVECCHIAMENTO

TEMPERATURA DI 16° — 18°C
SERVIZIO
e Fermentazione alcolica: In vasche aperte di cemento e Vino armonioso, di razza ed elegante
per circa 2 settimane, con diraspatura totale e follature e Colore rubino profondo

manuali quotidiane .. . .
quotid e Tannini maturi e struttura importante

e Ciliegia, Ribes nero, Note di sottobosco con e Anatraarrosto. Carni rosse
bl

linvecchiamento ) ) .
® Formaggi a pasta molle e stagionati
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