
ROB E R T  MONCU I T  ·  CHAMPAGNE

Brut Cuvée Bergères les Vertus
Fresco e armonioso, con una grande finezza. Equilibrato, con una bella

persistenza aromatica

ZONA  DI  PRODUZIONE Bergères lès Vertus

VIT IGNO 100% Chardonnay

ANNATA 2017

RACCOLTA Vendemmia manuale

TIRAGGIO 2017, con il 15% di vini senza fermentazione

malolattica

AFF INAMENTO Minimo 60 mesi sui lieviti

TEMPERATURA  DI

SERVIZ IO

6° – 7°C

ESAME  OLFATT I VO

Aromi eleganti e raffinati dello Chardonnay

Note fresche e minerali valorizzate dal terroir di

Bergères-les-Vertus

ESAME  GUSTAT IVO

Fresco e armonioso, con una grande finezza

Equilibrato, con una bella persistenza aromatica

ABB INAMENT I  GASTRONOM IC I

Ideale come aperitivo per la sua freschezza ed eleganza

Perfetto con piatti leggeri a base di pesce

ALTRE  CARATTER I ST I CHE

Raccolta: 2017
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