
P I NOT -CHEVAUCHE T  ·  CHAMPAGNE

Blanc de Blancs Extra-Brut
Sablière
Naso complesso e fresco, note fruttate e salinità.

ZONA  DI  PRODUZIONE Parcella "Sablière", Moussy

VIT IGNO 100% Chardonnay

RACCOLTA Vendemmia manuale

AFF INAMENTO Minimo 8 anni sui lieviti

DOSAGGIO 3,5 g/L

TEMPERATURA  DI

SERVIZ IO

8° – 10°C

V IN I F I CAZ IONE

Fermentazione in acciaio inox per preservare la purezza

del frutto

Oltre 8 anni sui lieviti prima della sboccatura

ESAME  OLFATT I VO

Profumo delicato e fine

Note di agrumi che esprimono freschezza

ESAME  GUSTAT IVO

Generoso e pieno al palato

Freschezza vibrante che porta perfetto equilibrio e

lunghezza

ABB INAMENT I  GASTRONOM IC I

Perfetto con piatti di pesce, ostriche e frutti di mare

ALTRE  CARATTER I ST I CHE

Edizione limitata: 2500 bottiglie
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