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Profumi freschi e seducenti

Accenni minerali

SIMONE TOVAGLIARI WINE SELECTION

Assemblaggio delle raccolte 2015-2014

Note fruttate di frutta bianca e fiori bianchi

Généreuse Brut Nature

Note di pasticceria, frutta secca, finale minerale.

ZONA DI PRODUZIONE Moussy

VITIGNO 100% Meunier

ANNATA 2015, 2014

RACCOLTA Vendemmia manuale

AFFINAMENTO Minimo 6 anni sui lieviti + 1 anno in bottiglia
DOSAGGIO 2¢g/1

TEMPERATURA DI 8° _ 9°C

SERVIZIO

e Equilibrio perfetto tra vivacita e morbidezza

e Finale con eleganti note mielate e minerali

e DPerfetto come aperitivo e a tutto pasto

SIMONETOVAGLIARI.FARNESECAFFE.IT



