
JACQU I NOT  &  F I L S  ·  CHAMPAGNE

Blanc de Blancs Brut
Fresco e vivace, con note di acacia, miele e agrumi.

ZONA  DI  PRODUZIONE Épernay

VIT IGNO 100% Chardonnay

ANNATA 2021

RACCOLTA Vendemmia manuale

AFF INAMENTO Minimo 36 mesi sui lieviti

DOSAGGIO Brut

TEMPERATURA  DI

SERVIZ IO

6° – 8°C

V IN I F I CAZ IONE

Assemblaggio: 100% Chardonnay

Senza fermentazione malolattica per preservare vivacità

e freschezza

Non filtrato e non sottoposto a stabilizzazione a freddo

ESAME  OLFATT I VO

Aromi di fiori di acacia e miele

Note agrumate di limone fresco e candito

ESAME  GUSTAT IVO

Molto fresco e vivace, con grande finezza

Lunga persistenza caratterizzata da mineralità e un

tocco salino

ABB INAMENT I  GASTRONOM IC I

Perfetto con ostriche, frutti di mare e pesce

Ideale per aperitivi estivi all’aperto
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