
JACQU I NOT  &  F I L S  ·  CHAMPAGNE

Private Cuvée Brut
Bouquet delicato con note floreali, fruttato e fresco, perfetto come
aperitivo.

ZONA  DI  PRODUZIONE Épernay

VIT IGNO 70% Chardonnay, 30% Pinot Noir

ANNATA 2021

RACCOLTA Vendemmia manuale

AFF INAMENTO Minimo 36 mesi sui lieviti

DOSAGGIO Brut

TEMPERATURA  DI

SERVIZ IO

6° – 8°C

V IN I F I CAZ IONE

Assemblaggio: 70% Chardonnay, 30% Pinot Noir

Fermentazione alcolica in acciaio

Maturazione sui lieviti per un periodo ottimale

ESAME  OLFATT I VO

Bouquet delicato con note floreali

Accenti fruttati sottili e raffinati

ESAME  GUSTAT IVO

Fresco e rotondo al palato

Aromi di mela e ananas confit, con un tocco esotico e

avvolgente

ABB INAMENT I  GASTRONOM IC I

Perfetto per l’aperitivo e i cocktail

Ideale con piatti a base di pollame
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