Note di frutti a polpa gialla e agrumi

Sentori di frutta secca e spezie dolci

Struttura avvolgente e complessa

SIMONE TOVAGLIARI WINE SELECTION

Réserve

Eleganti note di fiori bianchi e agrumi, struttura cremosa e avvolgente.

ZONA DI PRODUZIONE

VITIGNO

ANNATA

RACCOLTA

TIRAGGIO

AFFINAMENTO

TEMPERATURA DI
SERVIZIO

Freschezza vibrante con finale lungo e minerale

Rilly-la-Montagne

50% Meunier, 30% Chardonnay e 20% Pinot
2021

Vendemmia manuale

2017

Minimo 96 mesi sui lieviti

8°-9°C

Carni alla griglia, barbecue, Salumi , Formaggi pasta

molle

Nero

SIMONETOVAGLIARI.FARNESECAFFE.IT



