Tradition Brut

Champagne elegante con note di frutta a polpa gialla, agrumi e crosta

di pane.

ZONA DI PRODUZIONE Rilly-la-Montagne

VITIGNO Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay
ANNATA 2021

RACCOLTA Vendemmia manuale

TIRAGGIO 2021

AFFINAMENTO Minimo 36 mesi sui lieviti

TEMPERATURA DI 8 — 9°C
SERVIZIO

e Profumi di frutta a polpa gialla e agrumi  Bollicine fini e ben integrate

e Note di crosta di pane e mandorla e Freschezza vibrante e finale piacevole

¢ Carni alla griglia, barbecue, Salumi , Formaggi pasta

molle
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