Volnay

Corposo e potente, con finale persistente.

ZONA DI PRODUZIONE Volnay — Cote de Beaune

Wirlene Pinot Noir
ANNATA 2021
RACCOLTA

Vendemmia manuale

B s R SHEINAMENED 12-15 mesi in botti di rovere (40% nuove)

A VOSNEROMANER

VOLNAY ETA DELLE VIGNE Oltre 50 anni

ArmLinion vouuy conOL

e B POTENZIALITA DI Da2a 8anni

INVECCHIAMENTO

EK\\ 2022
St v o novacoe

TEMPERATURA DI 16° — 18°C
SERVIZIO
e Fermentazione: Alcolica naturale, 15 giorni in vasche e Un vino elegante e ben bilanciato, con aromi gourmet
di cemento e una struttura raffinata. Finale persistente con accenni
speziati.

e Note di vaniglia, violetta e spezie, accompagnate da
profumi intensi di frutta nera e rossa. e Derfetto con pollame arrosto, carni bianche e piatti

speziati.

SIMONE TOVAGLIARI WINE SELECTION SIMONETOVAGLIARI.FARNESECAFFE.IT



