Marsannay En Sampagny

Mora, ribes nero, elegante e fruttato.

ZONA DI PRODUZIONE Marsannay — Cote de Nuits

MAICNG Pinot Noir
ANNATA 2022,2023
RACCONIE Vendemmia manuale
, ) AFFINAMENTO 3 e PP 0
B . Fount 12-15 mesi in botti di rovere (40% nuove)
i 2 VOSNEROMANEE
ETA DELLE VIGNE :
MARMN% Oltre 50 anni
AL IO MaRsANKAT €
o POTENZIALITA DI Da 228 anni
"K ¥t 3 INVECCHIAMENTO
St e et TEMPERATURA DI 16° — 18°C
SERVIZIO
e Fermentazione: Alcolica naturale, 10 giorni in vasche e Bocca fresca, gourmand e speziata
di cemento e Vino ben equilibrato, con buona struttura e vivacita
* Liquirizia ¢ Carni bianche, Salumi, Pesce alla griglia

e Caffe
e Griotte (ciliegia amarena)

e Cassis (ribes nero)
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