
ARME L L E  E T  B E RNARD  R I ON  ·  BORGOGNA

Marsannay En Sampagny
Mora, ribes nero, elegante e fruttato.

ZONA  DI  PRODUZIONE Marsannay – Côte de Nuits

VIT IGNO Pinot Noir

ANNATA 2022, 2023

RACCOLTA Vendemmia manuale

AFF INAMENTO 12-15 mesi in botti di rovere (40% nuove)

ETÀ  DELLE  VIGNE Oltre 50 anni

POTENZIAL ITÀ  DI

INVECCHIAMENTO

Da 2 a 8 anni

TEMPERATURA  DI

SERVIZ IO

16° – 18°C

V IN I F I CAZ IONE

Fermentazione: Alcolica naturale, 10 giorni in vasche

di cemento

ESAME  OLFATT I VO

Liquirizia

Caffè

Griotte (ciliegia amarena)

Cassis (ribes nero)

ESAME  GUSTAT IVO

Bocca fresca, gourmand e speziata

Vino ben equilibrato, con buona struttura e vivacità

ABB INAMENT I  GASTRONOM IC I

Carni bianche, Salumi, Pesce alla griglia

S IMONE  TOVAGL IAR I  WINE  SELECT ION S IMONETOVAGL IAR I .FARNESECAFFE . I T


