Monthélie Rouge

Note di liguirizia, caffe, ciliegia e ribes nero.

ZONA DI PRODUZIONE Vosne-Romanée — Cote de Nuits

MUECHC Pinot Noir
LAY 2022, 2023
RACCOLTA

Vendemmia manuale
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TEMPERATURA DI 16° - 18°C
SERVIZIO

e Macerazione: Con 100% dei raspi e Vino elegante e profondo
e Tannini presenti ma delicati

e Struttura solida e armoniosa
e Aromi principali: Frutti rossi (lampone, ciliegia)

e Note terziarie: Accenni di terra e sentori speziati
e Cacciagione

® Formaggi di media stagionatura
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