
ARME L L E  E T  B E RNARD  R I ON  ·  BORGOGNA

Bourgogne Blanc Chardonnay
Vino elegante e complesso, con aromi di fiori bianchi e note speziate.

ZONA  DI  PRODUZIONE Côte de Nuits

VIT IGNO 100% Chardonnay

ANNATA 2021, 2023

RACCOLTA Vendemmia manuale

AFF INAMENTO 15 mesi in botti di rovere (50% nuove)

POTENZIAL ITÀ  DI

INVECCHIAMENTO

Da 1 a 3 anni

TEMPERATURA  DI

SERVIZ IO

10° – 12°C

V IN I F I CAZ IONE

Diraspatura: 100%

Fermentazione: Circa 2 settimane in vasca di cemento

ESAME  OLFATT I VO

Aromi delicati di fiori bianchi

Note speziate

Sentori di caramello e miele

ESAME  GUSTAT IVO

Vino bianco elegante e complesso

Morbido e persistente

Fresco ma con struttura

ABB INAMENT I  GASTRONOM IC I

Frutti di mare e Pesce alla griglia
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