Bourgogne Aligoté

Vino fresco e agrumato, ottimo con frutti di mare.

ZONA DI PRODUZIONE Cote de Nuits e Cote de Beaune
VITIGNO 100% Aligoté
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AFFINAMENTO 6 mesi sui lieviti in acciaio inox
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TEMPERATURA DI

VIN Di pouRgooNE 160 _ 180C
SERVIZIO
e Fermentazione alcolica: In vasche di acciaio inox e Bocca precisa, fresca e piacevolmente citronata
e Agrumi e Frutti di mare
e Frutti esotici ® Desce alla griglia
e Fiori bianchi (Acacia) e Salumi

® Profumo fresco e aromatico, tipico del vitigno
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